
 

 

 

 

 

 
 

 

 

Vorspeisen und Salate  
 

gemischter Gartensalat – auch als Beilage      6,50  
 

Gänsebratleber auf karamellisierten Honig-Rieslingäpfeln  

und Feldsalat mit Croutons      11,90 
 

Rosa geräucherte Entenbrust mit Preiselbeeren und Feldsalat  

auf Kartoffelrösti   15,80   
    

Suppen  
 

getrüffelte Kartoffelsuppe mit Champignons, Walnüssen, krossem Speck und 

Lauchzwiebeln  7,20  
 

Cappuccino von Hokkaidokürbis und Kokos mit gerösteten Kürbiskernen   6,90 
 

Leberknödelsuppe von der Gans mit Karottenstroh   6,80  
  

Vegetarisch  
 

    Kürbis-Spitzkohl-Lasagne mit Wildkräutersalat  19,60  
 

Birnen-Walnussrisotto mit Pilzen, Gorgonzola und Feldsalat 18,80 
  

Fisch  
 

Ganze Scholle (fast grätenfrei)  

„Büsumer Art“ mit Krabben, Butterkartoffeln und Salat  

23,90     Aufpreis  im Menü 3,00  

oder „Müllerin“ mit Butterkartoffeln und Salat     20,80  
 

Gebackenes Fischfilet mit Remoulade, Butterkartoffeln  

und Schmorgurken   17,90 
 

Lachsfilet im Kürbismantel auf Zitronenschaum, dazu wilder Brokkoli und 

Kartoffelbaumkuchen  25,20 Aufpreis im Menü 3,00 
 

Matjes klassisch mit Speckstippe, Bratkartoffeln und grünen Bohnen 17,90 
 

Sie haben die Möglichkeit sich ihr persönliches Menü  

zusammenzustellen  
  

3 Gänge (Suppe, Hauptgang, Dessert)   32,00    

3 Gänge (Vorspeise, Hauptgang, Dessert)    36,50    

4 Gänge  (Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert)    44,90  
  

 

 

Eine ausführliche Dokumentation zu enthaltenen Allergenen reichen wir auf Wunsch! 


