
Fleisch 

Elsässer Schlemmerschnitzel mit Schmand, Speck und Zwiebeln überbacken, 
dazu reichen wir Bratkartoffeln und einen gemischten Salat                                                                                                      

27,50 

Landhaus Krüstchen mit Pommes frites, Spiegeleiern und einem gemischten 
Salat 23,50 

-21,50 ohne Spiegeleier- 

In Barolo geschmorte Lamm Haxe auf cremiger Parmesan-Polenta und 
buntem Saubohnengemüse                                                                         

29,50 

Gebratene Maishähnchenbrust  „supreme“ mit Bärlauchjus auf geschmortem 
Mangold-Tomatengemüse und gebratenen Salbeignocci                                                       

27,50 

Rindsfilet (200g Rohgewicht) mit Rosmarinjus, glasiertem 
Kaiserschotengemüse und Bärlauch-Kartoffelgratin                               

36,50   

-im Menü 5€ Aufpreis- 

Dessert 

Schokoladen Soufflé mit Vanilleeis und gestovten Kirschen                        
10,50 

Erdrbeer-Rhabarber-Ragout mit Joghurtschaum, karamellisierter weißer 
Schokolade und hausgemachtem Erdbeersorbet                                                                            

12,50 

 

Stellen Sie sich ihr persönliches Menü zusammen 

3 Gänge (Suppe, Hauptgang, Dessert) 39,50 

3 Gänge (Vorspeise, Hauptgang, Dessert) 44,50 

4 Gänge (Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert) 49,50 

 

 

Eine ausführliche Dokumentation zu enthaltenen Allergenen reichen wir Ihnen auf Wunsch 


